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präsentieren 
 

Wine & Dine im Stockalperturm 
20. Oktober 2007, Beginn: 18 Uhr 

 
 
 

• Sekt-Aperitiv im Restaurant: Blätterteigpastetli mit Lachsmousse 
und Tomaten-Kräuterfrischkäse 

 
 

• 5-Gang-Dinner und Degustation von je zwei Weiss- und Rotweinen 
sowie einem Dessertwein im stimmungsvollen Ambiente des 
Dachgeschosses 
(jeder Wein wird von Weinproduzenten Freddy Lengen fachgerecht präsentiert und zusammen 
mit einem Önologen degustiert) 
 

� Kürbisrahmsuppe mit Pfifferlingen 
� Herbstlicher Blattsalat mit Quiche Valaisanne 
� Forellenfilet in Pesto-Olivenöl gegart auf Safran-Risotto 
� Hirschmedaillon auf Cholera und Rotweinsauce 
� Dunkles Schokoladen-Mousse mit pochierter Birne und Malvoisie-Zabaione 

 
 

• Premiere des neuen Orangen-Likör Special Edition „Stockalperturm“ 
im Gewölbekeller 

 
 
 

Preis pro Person (inkl. Essen, Degustationsweine und Mineralwasser): 
 

Übernachtungsmöglichkeiten in Zimmer oder Massenlager sind 
ausreichend vorhanden. 

 
 

 


